


Een gevoel van pure verwennerij. Bij Lazzarella weten 

we hoe belangrijk het is om van het leven te genieten en 

dat delen we graag met onze gasten. Onze passie voor 

de Italiaanse keuken en de zorgvuldig geselecteerde 

producten uit Napels zorgen ervoor dat elke hap een 

smaakbeleving is.

Onze chefs bereiden de gerechten met respect voor 

traditie en ambacht, zodat elke pizza, pasta of antipasti 

smaakt alsof je zelf in Italië bent. Laat je verwennen door 

de passie en vakmanschap van onze chefs en beleef de 

ultieme La Dolce Vita met Lazzarella!

dat moet je proeven
La Dolce Vita,



Onze pizza’s worden live bereidt met vers, 
Napolitaans deeg. We maken voldoende pizza’s 
met diverse smaken zodat je gasten niets 
tekortkomen. 



Wat kun je van ons verwachten?

• �Twee pizzaiolo’s en twee professionele houtgestookte 

pizza-ovens op locatie (vanaf 40 personen). Groter formaat 

oven mogelijk, afhankelijk van planning, bereikbaarheid en 

locatie. 

• �Onze cucina mobile is volledig uitgerust met bordjes in 

de vorm van plankjes en servetten. Er zit géén bestek bij 

de pizza! Pizza eet je met de hand!

• 1,5 u – 2 u onbeperkt pizza eten.

• �Dankzij de hoge snelheid en temperaturen (450˚) zijn 

de pizza’s binnen 2 minuten klaar!

Met passie en de beste ingrediënten uit Italië, bakken onze 
gedreven Pizzaiolo’s de beste pizza’s. Onze ambachtelijke 
aanpak zorgt voor topkwaliteit, net zoals ze dat in Napels 
doen. Proef onze unieke smaken en beleef de ultieme 
pizza-ervaring.

A M B A C H T ,  K W A L I T E I T
E N  P A S S I E



Onze Cucina Mobile staat dicht op de gasten wat 
zorgt voor extra beleving en leuke interactie met 
onze pizzaiolo’s. Je kunt en mag ze alles vragen. 
Houd ze alleen niet teveel van het werk;)



Beleef een stukje ambachtelijk Italië in eigen tuin. Dichtbij, 
maar toch zo ver weg. Verras je werknemers met een 
onvergetelijke ervaring of maak je bruiloft compleet 
met onze passie voor de Italiaanse keuken.

PIZZA-ARRANGEMENT
Napolitaanse pizza’s: De beste ter wereld! Een authentiek 
Italiaans gerecht uit Napels, gebakken in een houtgestookte 
oven op hoge temperatuur (485 °C), klaar in 60-90 sec.

1. BASICO
Het Basico-arrangement is een ode aan de eenvoud en de pure 
smaken van de Italiaanse keuken. De krokante bodem, de sappige 
tomaat, de zachte mozzarella en de versgeplukte basilicum zijn 
een feest voor de smaakpapillen.

2. CLASSICO 
Proef de authentieke klassiekers! Onze selectie, volgens de 
traditionele regels van de AVPN, bevat de favorieten Marinara 
en Margherita, verrijkt met extra smaken zoals Gorgonzola, 
gegrilde groenten, Prosciutto San Daniele, Napolitaanse salami, 
spicy tonijnsalami en anjovis. Dit is waarom we niet kunnen 
stoppen met het eten van pizza, het is onweerstaanbaar lekker!

3. DESEGNI LAZZARELLA
Dit is de uitgebreide optie van de klassiekers uit ons Classico- 
menu. De pizza’s worden extra belegd met Mortadella ham, 
zomerse truffel, rode kool bresaola en nog veel meer verse 
(seizoensgebonden) toppings. Ook serveren wij speciale 
gerechten zoals onze bekende Pizza tonno tataki met wasabi, 
een culinaire ervaring die u niet mag missen.

A R R A N G E M E N T E N

Bekijk in de bijlage van deze pdf het volledige menu van onze arrangementen



PASTA-ARRANGEMENT
Op locatie wordt eindeloos gevarieerd met smaken naar wens door 
onze pastachefs. Ze bereiden verse pasta met ambacht en passie, 
voor de ultieme smaakbeleving uit Napels. Onze mobiele keuken 
en pastakoker op gas zorgen voor een hoogwaardige beleving van 
unieke smaken. Laat je verwennen door onze chefs!

1. PASTAMENU CLASSICO
Proef de eenvoud en puurheid van zelfgemaakte, verse creaties 
met heerlijke smaakcombinaties. Van sappige sauzen tot 
knapperige toppings, voor ieder wat wils. We gebruiken maximaal 
4-5 ingrediënten om de smaken puur te houden. Onze zorgvuldig 
uitgekozen ingrediënten geven een onvergetelijke smaakbeleving.

2. PASTAMENU LUXE
Bij deze uitgebreide variant bieden we een variëteit aan verse 
ingrediënten. Onze selectie varieert afhankelijk van het seizoen 
en omvat de meest luxe Italiaanse gerechten, zoals Vongole, 
carbonara, aglio olio en formaggi. Dit is echt authentiek koken 
op locatie waar liefde en passie in elk gerecht doordringt. Proef 
onze meesterwerken en laat u verleiden door de rijke smaken en 
geuren van de Italiaanse keuken. 

PARMEZAANSE KAASWIEL
Aan onze pasta-arrangementen kun je extra flair toevoegen 
door het kaaswiel bij te boeken. Het is uniek en zorgt voor een 
fantastische beleving. We flamberen het kaaswiel en voegen 
er room- en truffelsaus aan toe.

Bekijk in de bijlage van deze pdf het volledige menu van onze arrangementen Bekijk in de bijlage van deze pdf het volledige menu van onze arrangementen



ANTI PASTI
Ervaar een romantische Italiaanse avond vol 
heerlijke anti-pasti. Geniet van de smaak van 
de fijnste Italiaanse kazen, salami, prosciutto, 
mortadella en Taggiasche olijven. Proef de vers- 
gebakken focaccia en de Mastunicola met de 
heerlijke, huisgemaakte pesto’s. Of kies voor 
heerlijke sardientjes of een carpaccio van de 
allerbeste rund. Maak het af met een heerlijke 
Salade Caprese of Burrata. Voor iedereen is er 
wat wils en het combineren van deze heerlijk- 
heden is natuurlijk mogelijk. Een onvergetelijke 
avond vol smaken en genot staat garant! 

DOLCE
Een Italiaanse maaltijd is niet compleet zonder 
de traditionele desserts: ijs en tiramisu. 
Onze ijs en tiramisu worden op authentieke 
en ambachtelijke wijze bereid, waardoor ze de 
perfecte afsluiting vormen van een Italiaanse 
catering op locatie. Dit is een onmisbaar element 
in de Italiaanse keuken en zorgt voor de ultieme 
Italiaanse ervaring. 



DRANK
Een feest is niet compleet zonder het juiste 
drankarrangement. Laat het ons volledig uit 
handen nemen en geniet van de speciale 
dranken van Lazzarella. Onze Italiaanse catering 
biedt uitsluitend Italiaanse dranken, waaronder 
lekkere bruisende frisdranken van topkwaliteit. 
Geniet van een espresso of americano, bereid 
met een traditionele Bialetti moka expres, net zoals 
in Napels. Onze wijnen zijn beschikbaar in twee 
verschillende soorten en kunnen geproefd worden 
in onze pizzeria of met behulp van onze huis- 
sommelier. Het drankarrangement is geschikt 
voor grote groepen en is standaard zelfservice, 
maar bediening is op verzoek mogelijk.

SPECIALE WENSEN?
Tutto è possibile. Een uniek verzoek? Verras ons! 
neem contact met ons op om de mogelijkheden 
te bespreken.



Italiaanse Catering voor elke gelegenheid, zoals bruiloften, 
bedrijfsfeesten, jubilea, corporate events, tuinfeesten, huwelijken, 
zakelijke bijeenkomsten, late nights en meer. Onze catering past 
altijd bij de sfeer.

VOLLEDIG IN STIJL
Van tenten tot bars en Italiaanse kleding tot muziek, wij verzorgen 
het allemaal. Heb je speciale wensen? Laat het ons weten!

BRUILOFT
Vier het leven met Italiaans vakmanschap en maak jouw 
bijzondere dag onvergetelijk!

EVENEMENTEN
Maak je feest onvergetelijk met onze Italiaanse catering, 
geschikt voor elk formaat event! Van pizza foodtruck tot 
pastacatering, wij passen ons aan.

PARTICULIER
Met de italiaanse catering van Lazzarella is het gegarandeerd feest 
bij jou thuis.

BEDRIJFSFEEST
Ook voor Bedrijfsfeesten hebben we altijd een passende oplossing 
met onze hoogwaardige catering. Ontmoet je collega’s in Italiaanse 
sferen!

M O G E L I J K H E D E N



450 cm

Grote oven
(minimale doorgang 190 cm)

430 cm

400 cm

Medium oven
(minimale doorgang 165 cm)

400 cm

300 cm

Kleine oven
(minimale doorgang 88 cm)

330 cm

P R A K T I S C H E  I N F O R M A T I E

Aandachtspuntjes betreft locatie/plek:

• Graag in het zicht van ons publiek; naast lekker eten is het ook beleving.

• �Bij alleen een pizza-arrangement hebben we geen stromend water of 

stroom nodig.

• �Bij een pasta-arrangement hebben we stromend water en stroom nodig. 

Stroomvoorziening graag op 1 groep.

• Bij het ijs-arrangement hebben we stroom nodig, hoeft niet op 1 groep.

We kunnen op elke locatie staan. Dankzij onze mobiele ovens die door 

een deur passen zijn we hierin flexibel. Om de ovens heen bouwen we 

de keuken.

Bij Lazzarella houden we ons strikt aan de regels van 

de Associazione Verace Pizza Napoletana (AVPN), een 

organisatie die zich inzet voor de bescherming en 

promotie van de echte Napolitaanse pizza. De AVPN 

heeft strikte regels voor de bereiding en ingrediënten 

van de pizza, waar wij ons aan houden om de authen- 

ticiteit en kwaliteit van de pizza te waarborgen.

Algemene voorwaarden
Bekijk alle praktische informatie en de algemene 

voorwaarden op onze website.



WWW.LAZZARELLA.NL


