


Lángos 
van Borian Bakery, 

het lekkerste geheim 
van Hongarije!

Maak kennis met lángos, het populairste broodje 

van Hongarije. Een platbrood dat zó knapperig uit de 

grill komt dat het amper te weerstaan is. De topping 

maakt ‘m nóg lekkerder. De keuze is reuze. Van zoet 

tot hartig, van vlees tot vega. Niets dat niet matcht 

met lángos. Dankzij een weldoordachte, duurzame 

bereidingsmethode is zowel snelheid (snelle service) 

als kwaliteit gegarandeerd. Kortom: lángos is de ideale 

snack voor festivals, (bedrijfs)events en (food)markten.



Borian Bakery beschikt over originele 

foodtrucks in verschillende afmetingen. 

Van knus tot XL. Voor elk event hebben 

we een passende uitvoering. Maar dat 

is niet alles: onze foodtrucks zijn ook te 

boeken voor bedrijfsfeesten, borrels, 

bruiloften, straatfeesten en andere 

events. Organiseer je een themafeest? 

Een idee voor een toffe topping? Wij 

staan ervoor open.

Foodtrucks 



Maatwerk 
& 

Flexibiliteit

Voor elk evenement bieden wij maatwerk op 

basis van jouw unieke wensen. Of je nu behoefte 

hebt aan onze volledig uitgeruste foodtrucks, een 

compacte mobiele marktkraam of enkel onze losse 

apparatuur, wij staan voor je klaar. 

Daarnaast kunnen we ook de grootte van onze 

lángos aan jouw voorkeur aanpassen. Met een 

eindeloze variatie aan toppings zorgen we ervoor 

dat onze lekkernijen naadloos aansluiten bij elke 

gelegenheid en al jouw bezoekers of gasten.



Lángos van Borian Bakery is gemaakt 

van pure ingrediënten: de mooiste 

tarwe van Europese bodem, water en 

gist. Door het platte brood te bakken 

in de zonnebloemolie en vervolgens te 

grillen wordt het platbrood fluffy/luchtig 

vanbinnen en krokant vanbuiten. De 

gelukkige geur van warm brood …. hmm.

Puur 



Lángos!

Traditioneel wordt warme lángos geserveerd 

met een topping van knoflookolie, crème fraîche 

en geraspte kaas. Maar het brood nodigt uit tot 

ongekend veel variaties, zowel zoet als hartig. 

Denk bijvoorbeeld aan een ontbijtvariant met 

hazelnootpasta of jam. Een frisse lunchversie met 

appel. Of misschien wel lángos met gerookte zalm 

en wasabi crème fraîche of blauwe kaas, walnoten 

en vijgen voor bij de borrel. Bij de foodtrucks 

van Borian Bakery verversen we de menukaart 

regelmatig, dus laat je verrassen.



Originele limonades

Ons assortiment is uit te breiden met heerlijke, 

authentieke vruchtenlimonades zonder 

kunstmatige toevoegingen in verschillende 

smaken van Nektaria uit Hongarije.

  



Smoothies 
(hideg meggyleves)

Dompel jezelf onder in de rijke smaken van 

Hongarije, met onze verfijnde morellensoep 

hideg meggyleves.

Dit authentieke voorgerecht, dat ook vaak als een 

nagerecht wordt gepresenteerd, combineert het 

zure van kersen met de warme ondertonen van 

kruidnagel, kaneel, piment en rode wijn.

Door toevoeging van zure room, krijgt deze soep 

een zachte, fluweelachtige textuur.

Voor de ultieme verfrissing, serveren wij deze soep 

koud. Een smaakervaring die je niet wilt missen!

  



Goulashsoep

Bij Borian Bakery geloven we in de kracht van 

traditionele bereidingswijzen. Onze authentieke 

goulashsoep wordt met liefde en aandacht voor 

detail bereid, waarbij we het rundvlees langzaam 

laten sudderen in een mix van groenten en kruiden. 

Dit zorgt voor een diepte van smaak die je in elke 

lepel proeft.  



Borian Bakery, gevestigd in Deventer, is 

opgericht door ondernemer Arne van de 

Graaff. Zijn gezin heeft een speciale band 

met Hongarije; beide zoons zijn er namelijk 

geboren. Arne weet nog goed wanneer 

lángos zijn hart veroverde: “Op een festival 

in Hongarije, tijdens De Dag van het Kind, 

stonden zeker vijftig mensen te wachten 

voor een omgebouwde caravan. Ik dacht: 

wat ze hier maken, móet lekker zijn.” Hij 

schoof aan, proefde zijn eerste lángos en 

was meteen verkocht. De gedachte om deze

Ons verhaal 

lekkernij naar Nederland te halen liet hem 

niet los. Samen met experts ontwikkelde 

Arne een gistdeeg met de perfecte smaak en 

structuur. Van dit deeg worden de speciale 

afbakbroodjes gemaakt die net zo knapperig 

uit de oven komen als Arne’s eerste lángos 

in Hongarije. Over de naam van zijn bedrijf 

hoefde Arne trouwens niet lang na te 

denken. Dat moest een combinatie worden 

van de namen van zijn zoons: Botond en 

Flórián.  



Prijzen 2025

Lángos

Vruchtenlimonade

Vruchtensoep / Smoothie

Goulashsoep

Variërend vanaf € 5,50

Variërend vanaf € 2,00 

Variërend vanaf € 3,50 

Variërend vanaf € 5,50 



Borian Bakery B.V.
Kardinaalsmuts 61
7421 DM Deventer

info@borianbakery.nl
www.borianbakery.nl 

06 - 52 69 88 50


